Landgoed Kaas ==
Groene Pesto

Deze Hollandse kaas dankt zijn voortreffelijke smaak aan het natuurlijke
rijpingsproces en de heerlijke Pesto en verse Knoflook. Landgoed kaas wordt
gedurende het affineren (rijpen) bij een hogere temperatuur, tweemaal per week
behandeld met speciaal ontwikkelde Oostenrijkse bergkaascultuur.

Herkomst: Landgoed Kaamps Plaats: Deurningen
Melksoort: koemelk Vetgehalte: 48+
Rijping: bergkaascultuur Leeftijd: 2 maanden




